Pizzeria Cucina Vincaffe

giga’n’tisch
Menuvorschlage fur Gruppen

Der grosse Tisch fiir Sie und all Ihre Freunde.
Unsere Tavola bietet den perfekten Rahmen fiir Ihr Gruppenessen.

Zusammen ungezwungen geniessen, sei es bei einer Tavolata, hier werden die
Speisen in Schiisseln und auf Platten serviert und jeder bedient sich selber
oder doch lieber ein klassisches Menu.

Auf Wunsch stellen wir fiir Sie auch ein individuelles Angebot zusammen, gerne auch
mit entsprechender Weinbegleitung.

Bei Fragen stehe ich gerne bereit.

Kilian Ambord
0612720075
primabasel@bluewin.ch

Aeschenvorstadt 48 - 4051 Basel - Telefon 061 272 00 75
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Pizzeria Cucina Vincaffe

la tavolata prima

An unserer Tavola unbeschwert mit Freunden geniessen. Ab 10 Personen erleben Sie bei
uns eine richtige Tavolata wie bei Nonna in bella Italia. Alle Gerichte werden in Schiisseln
und Platten in die Mitte des Tisches gestellt und jeder bedient sich selbst.

Auf Vorbestellung abends ab 18 Uhr

Per l'aperitivo
gebrochene Parmesanstickchen und Salami

Antipasti dal nostro buffet
Vitello tonnato
Caprese di bufala e Pomodorini

Variazioni di pasta
Spaghetti Carbonara, Rotolini alla Fiorentina,
Agnolotti di Magro

Polpetti al sugo
Italienische Hackfleischballchen

Sorbetto al Moscato
Erfrischendes Sorbet mit Moscato

Pro Person 55
Kinder 25
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Pizzeria Cucina Vincaffe

Menuvorschlige:

Menu 1

Antipasti misti
verschiedene Antipasti
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Scaloppine di vitello al limone
Kalbsschnitzel an Limonenjus
Tagliolini

* K Xk ¥k

Tiramisu
hausgemachtes Tiramisu

Fr. 62.00 pro Person

* ok ok

Menu 2

Caprese di bufala e pomodorini
Buffel-Mozzarella mit sardischen Datteltomaten

* %k ¥k %k

Rotolini alla Fiorentina gratinati
Teigwaren-Rosette mit Spinat und Mortadella,
gratiniert mit Mozzarella

% %k okkk

Gelato artigianale
Glace mit Frichten

Fr. 48.00 pro Person

* ok kK
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Pizzeria Cucina Vincaffe

Menuvorschlige:

Menu 3

Crema di zucca moscato
Muscat-Kirbiscreme
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Saltimbocca alla Romana
Schweinsschnitzel mit Rohschinken und Salbel,
Marsalajus, Risotto

* %k kk

Panna cotta della casa, salsa ai lamponi
mit Himbeersauce

Fr.54.00 pro Person

Menu 4

Crema di zucca moscato
Muscat-Kirbiscreme

* ok K ok

Agnolotti di magro al burro e salvia
mit Ricotta-Spinatfillung an brauner Butter und Salbei
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Panna cotta della casa, salsa ai lamponi
mit Himbeersauce

Fr. 46.00 pro Person
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